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nasz najnowszy katalog. Powstawat on z udziatem

Mistrzéw Cukiernictwa oraz Technologéw Zywno-
$ci. Pragniemy przedstawi¢ w nim bogatg oferte dodat-
kow, ktére idealnie tacza sie z kremami $mietanowymi.
Wysoka jakos¢ produktéw zapewnia smietanie idealny
smak oraz stabilnos¢. Szeroki asortyment stabilizato-
row zelatynowych oraz bezzelatynowych, gwarantuje
doskonate uzupetnienie dla réznorodnych wyrobéw
cukierniczych, takich jak ciasta, torty czy desery. Mamy
nadzieje, ze w niniejszym katalogu odnajdg Panstwo
inspirujace receptury opracowane przez naszych Mi-
strzéw. Jestesmy przekonani, ze przedstawione propo-
zycje przypadng Panstwu do gustu, a przede wszystkim
zaspokoja najbardziej wyrafinowane podniebienia Wa-
szych klientéw. Spoétka oferuje wsparcie technologiczne
podczas wdrazania produktéw w Panstwa zaktadach.
Zyczymy wielu wykwintnych doznaf i zapraszamy
do lektury katalogu.

Zprawdziwq przyjemnoscia prezentujemy Panstwu



Produkty Eco Trade, ktorych Sposob wykonania:
potrzebujesz do wykonania deseru:

TRUSKAWKOWA PODUSZKA

PRAVENDA WHITE rozpuscic¢ i potaczy¢ z musli cze-
PRAVENDA WHITE 289555 kolac?c')wym. Nastgpr)ie uformowac’: kwadrat'y. Zo-
stawi¢ do zastygniecia. Truskawki zagotowac z po-

SUPER ZEL 265504 zostatymi sktadnikami. Wyla¢ do Formy. Pozostawié

SEREK NA ZIMNO 265001 do zastygniecia. Stabilizator wymiesza¢ z woda

SUPER ELITA 607106 i potaczy¢ z wczesniej ubity Smietang. Wyszpryco-
wac do form silikonowych. Wytozy¢ zastygnietg zel-
ke i przykry¢ drugg czescig kremu. Wtozy¢ do szo-
kéwki. Desery wyjac z silikonowych form. Nanies¢
zamsz. Gotowe deserki wytozy¢ na przygotowane
spody z musli.

surowce ilos¢

1 Dekoracja zamsz w sprayu
Zamsz w sprayu 100g
2 Krem sernikowy

SEREK NA ZIMNO 200g
SUPERELITA 250¢g
Woda 450¢g
3 Mus truskawkowy
SUPER ZEL 104
Truskawka 250g
] Woda 250¢g
Cukier 1004

4 Musli czekoladowe potaczone polewa
z biatej czekolady

PRAVENDA WHITE 250¢g
Mieszanka musli czekoladowa 500g




CYTRYNOWE STUDIO

Produkty Eco Trade, ktorych
potrzebujesz do wykonania deseru:

PRAVENDA WHITE
SUPER ZEL
STABILIZATOR JOGURTOWY

GOLDEN GLAZE ZEL NEUTRALNY

ZELATYNA

1

surowce

Dekoracja glacage
PRAVENDA WHITE

GOLDEN GLAZE ZEL
NEUTRALNY

ZELATYNA PRAVENDA
Smietana 30%

Syrop glukozowy

Woda

Krem jogurtowy
STABILIZATOR JOGURTOWY
Smietana 30%

Woda

Mus z mango

SUPER ZEL

Mango z puszki

Cukier

Kwasek cytrynowy

289555
265504
269863
668006
269225

ilogé

210g
400g

109
210g
100g

409

100g
500¢g
125¢

1049
500¢
50g
19

Musli potaczone polewa z biatej czekolady

PRAVENDA WHITE
Mieszanka musli

2509
500¢g

Sposob wykonania:

PRAVENDA WHITE rozpuscic i potaczy¢ z musli. Ufor-
mowac krazki w rantach o srednicy 10 cm. Pozosta-
wi¢ do zastygniecia. Mango zblendowac i zagoto-
wac z pozostatymi sktadnikami musu. Wyla¢ do
formy. Pozostawi¢ do zastygniecia. Stabilizator wy-
mieszac z wodg i potaczy¢ z wezesniej ubitg Smieta-
n3. Wyszprycowac do form silikonowych. Wytozy¢
zastygnieta zelke i przykry¢ druga czescig kremu.
Wtozy¢ do szokowki. Glacage - Smietane, masto
i syrop glukozowy zagotowa¢. Doda¢ namoczong
zelatyne i polewe. Wymiesza¢. Na koniec potaczyé
z zelem GOLDEN GLAZE i zblendowac¢. Desery wyjac
z silikonowych form i obla¢ glacage. Oblane deserki
wytozy¢ na przygotowane krazki.




WI§N|0WA UP[]NKA Produkty Eco Trade, ktérych

potrzebujesz do wykonania deseru:

PRAVENDA WHITE 289555

STABILIZATOR WISNIOWY 269433

GOLDEN GLAZE ZEL O SMAKU

WISNIOWYM 668806

ZELATYNA 269225
surowce ilos¢

1 Dekoracja glacage
PRAVENDA WHITE 210g
GOLDEN GLAZE ZEL

O SMAKU WISNIOWYM 4009
ZELATYNA 10g
Smietana 30% 210g
Syrop glukozowy 100 g
Woda 409
2 Krem wisniowy
STABILIZATOR WISNIOWY 100 g
Smietana 30% 500g
Woda 125g
3 Musli potaczone polews z biatej czekolady
PRAVENDA WHITE 250¢g
Mieszanka musli 500¢g

Sposob wykonania:

PRAVENDA WHITE rozpuscic¢ i potgczy¢ z musli. Ufor-
mowac krazki w rantach o srednicy 10 cm. Pozosta-
wi¢ do zastygniecia. Stabilizator wymiesza¢ z woda
i potaczy¢ z wczesniej ubita Smietang. Wyszpryco-
wac do form silikonowych. Wtozy¢ do szokdéwki.
Glacage - Smietane , masto i syrop glukozowy zago-
towac. Doda¢ namoczong zelatyne i polewe. Wy-
mieszac. Na koniec potaczy¢ z zelem GOLDEN GLA-
ZE i zblendowacd. Desery wyjac z silikonowych form
i obla¢ glacage. Oblane deserki wytozy¢ na przygo-
towane spody z musli.
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TRUSKAWKA NA SZPINAKU Produkty Eco Trade, ktérych Sposéb wykonania:

potrzebujesz do wykonania deseru:

Ciasto PINAATTI wypieci pokruszy¢. Pozostawi¢ do
CIASTO PINAATTI 201199 delikatnego obeschniecia. Nastepnie wymieszac z
rozpuszczong PRAVANDA WHITE. Uformowac spody

PRAVENDA WHITE 289555 pod desery. Stabilizator wymiesza¢ z woda i pota-
STABILIZATOR TRUSKAWKOWY 269893 czy¢ z wezeéniej ubita $émietana. Wyszprycowaé do
GOLDEN GLAZE ZEL O SMAKU form silikonowych. Wtozy¢ do szokéwki. Glacage
TRUSKAWKOWYM 668906 - Smietane, masto i syrop glukozowy zagotowac.
JELATYNA 269225 Doda¢ namoczong 2e.latyne i polewe, wymiesza(:.
Na koniec potaczy¢ z zelem GOLDEN GLAZE i zblen-
surowce ilos¢ dowa¢. Wyja¢ desery z silikonowych form i oblaé¢
1 Dekoracja glacage glacage. Oblane deserki wytozy¢ na przygotowane
PRAVENDA WHITE 200 g szpinakowe spody.
GOLDEN GLAZE ZEL 400 g
O SMAKU TRUSKAWKOWYM
ZELATYNA 109
Smietana 30% 2109
Syrop glukozowy 1004
Woda 40g
2 Krem truskawkowy
STABILIZATOR 100 g
TRUSKAWKOWY
Smietana 30% 5009
Woda 125g

3 Pokruszone ciasto szpinakowe
potaczone z polewa z biatej czekolady

CIASTO PINAATTI 5009
Jaja 200g
Olej 15049
Woda 100g
PRAVENDA WHITE 150¢

Masto 100g



Produkty Eco Trade, ktérych Sposob wykonania:
potrzebujesz do wykonania deseru:

KULA TOFFI

PRAVANDA WHITE rozpusci¢ i potaczy¢ z musli. UFor-
mowac krazki w rantach o srednicy 10 cm. Pozosta-

PRAVENDA WHITE 289555 ., . - . ,
wic do zastygniecia. Stabilizator wymiesza¢ z woda
STABILIZATOR O SMAKU TOFFI 269993 i potaczyc¢ z wczesniej ubita Smietang. Wyszpryco-
CZEKOLADA CHUNKS 282105 wac do form silikonowych. Wtozy¢ do szokdwki.
GOLDEN GLAZE PASTA O SMAKU Glacage - Smietane, masto i syrop glukzowy zagoto-
KARMELOWYM 668606 wac. DOdiC namocz{ona zelatyne i polewe, wymie-
. sza¢. Na koniec potaczy¢ z pasta GOLDEN GLAZE.
ZELATYNA 263225 Zblendowad. Desery wyjac¢ z silikonowych form i
obla¢ glacage. Oblane deserki wytozy¢ na przygo-
towane krazki musli.
surowce ilos¢

1 Dekoracja glacage

CZEKOLADA CHUNKS 200g
GOLDEN GLAZE PASTA 400 g

O SMAKU KARMELOWYM
ZELATYNA 10g
Smietana 30% 2109
Syrop glukozowy 100g
Woda 40g

2 Krem toffi

STABILIZATOR TOFFI 100g
3 Smietana 30% 50049
Woda 125¢g
e P e YA 3 Musli potaczone polews z biatej czekolady
) PRAVENDA WHITE 250¢g
Mieszanka musli 500g




MAI_INﬂWA DnNICZKA Produkty Eco Trade, ktérych Sposob wykonania:

potrzebujesz do wykonania deseru: o o
Wypiec i pokruszyé ciasto ALABAMA. PRAVENDA

WHITE rozpusci¢. Do papierowych kubeczkow wy-

PRAVENDA WHITE 289555 la¢ warstwe czekolady. Pozostawi¢ do zastygniecia.
CIASTO ALABAMA 203001 Czynnos¢ te powtoérzy¢ dwukrotnie. Po wystudze-
STABILIZATOR MALINOWY 269723 niu, wyciagna¢ korpus z kubeczka. Wsypa¢ pokru-
szone ciasto czekoladowe. Nastepnie wypetnic
kremem malinowym z dodatkiem $wiezych malin.
Pozostate miejsce uzupetni¢ pokruszonym ciastem
czekoladowym. Schtodzi¢. Gotowy deser udekoro-
wac Swiezymi malinami i listkami miety.
surowce ilos¢
1 1 Korpus doniczki
PRAVENDA WHITE 250¢g
2 Pokruszone ciasto czekoladowe Alabama
2 CIASTO ALABAMA 250¢g
Olej 112 g
Jaja 50¢
3 Woda 50g
3 Wsad malinowy
Malina Swieza 100g
4 4 Krem malinowy
y STABILIZATOR MALINOWY 100g
) Smietana 30 % 500 g

Woda 125¢g




LETNIA BRZOSKWINIA

Produkty Eco Trade, ktérych
potrzebujesz do wykonania deseru:

SUPER KLAR
STABILIZATOR JOGURTOWY
CIASTO PINAATTI

1

surowce
Pokruszone ciasto szpinakowe
CIASTO PINAATTI
Jaja
Olej
Woda
Krem jogurtowy
STABILIZATOR JOGURTOWY
Smietana 30%
Serek mascarpone
Woda
Mus brzoskwiniowy
SUPER KLAR
Brzoskwinie z puszki

Kwasek cytrynowy

267005
269863
201199

Sposob wykonania:

Ciasto PINAATTI wypiec i pokruszy¢. Pozostawic
do ostygniecia. Zblendowa¢ brzoskwinie, zagescic
SUPER KLAR, wytozy¢ na dno stoiczka. Stabilizator
wymieszany z wodg, potaczy¢ z ubitg Smietang
i mascarpone. Wytozy¢ jako kolejng warstwe. Na
wierzchu posypac pokruszonym ciastem szpinako-
wym. Deser udekorowa¢ mixem swiezych owocéw
sezonowych.




LESNY DESER

Produkty Eco Trade, ktérych
potrzebujesz do wykonania deseru:

CIASTO PINAATTI
STABILIZATOR ZELOWY
NEUTRALNY
GALARETKA PRAVENDA
NEUTRALNA

surowce

1 Galaretka

GALARETKA PRAVENDA
NEUTRALNA

Woda
2 Swieze owoce

Mix $wiezych owocow
3 Krem $mietanowy

STABILIZATOR
ZELATYNOWY NEUTRALNY

Smietana 30 %
Woda
4 Pokruszone ciasto szpinakowe
CIASTO PINAATTI
Jaja
Olej
Woda

201199

269623

249565

100g

5009
125¢g

5009
200g
150g
100¢g

Sposob wykonania:

Ciasto szpinakowe PINAATTI wypiec i pokruszyc.
Wytozy¢ na spod przezroczystych naczyn np. pu-
charkéw. Stabilizator wymieszac z wodg i potgczyc
zwczesniej ubitg Smietang. Wyszprycowacd na wyto-
zone ciasto. Pozostate miejsce wypetni¢ Swiezymi,
kolorowymi owocami, zala¢ GALARETKA PRAVEN-
DA NEUTRALNA. Udekorowac wedle uznania.




CZEKo I_AD“WA KUI_A Produkty Eco Trade, ktérych Sposob wykonania:

potrzebujesz do wykonania deseru: L ) o
PRAVENDA WHITE rozpuscic¢ i potaczy¢ z musli fit.

PRAVENDA WHITE 289555 UFormqwac’ krazki w ra.ntqch. o $rednicy 10 cm. Po-
CZEKOLADA CHUNKS 282105 zostaywc do zastygnleaa.'Smle.tane zagotowaci po-
STAB. O SMAKU CZEKOLADOWYM 269333 taczy¢ z czekolada. Dodac mrozon czarng porzecz-
GOLDEN GLAZE ZEL O SMAKU !(Q. Przyg.c')towap.a mase wylgc do §|l|konowej Formy
CZEKOLADOWYM 668206 i zamrozi¢. Stabilizator wymieszac¢ z woda, potaczy¢

. z wczesniej ubita Smietana. Wyszprycowac do for-
ZELATYNA 269225 my. Wtozy¢ wczesniej zamrozony mus czekolado-

surowce iloéé wo - porzeczkowy i przykry¢ drugq warstwa kremu.
Wtozy¢ do szokowki.

i | DEh e g 2 Glacage - Smietane, masto i syrop glukozowy zago-

CZEKOLADA CHUNKS 2009 towa¢. Doda¢ namoczong zelatyne i czekolade. Wy-
GOLDEN GLAZE ZEL 400 g migszac’. Na kon'iec po{aczyc'.z ?elem GOLDEN GLA-
O SMAKU CZEKOLADOWYM ZE i zblendowad. Desery wyjac z silikonowych form
ZELATYNA 1049 i obla¢ glacage. Oblane deserki wytozy¢ na przygo-
Syrop glukozowy 100 g towane krazki. Udekorowac wedtug uznania.
Smietana 30 % 21049

Woda 404

2 Krem czekoladowy
STABILIZATOR

CZEKOLADOWY 1009
Smietana 30 % 500 g
Woda 125g
CZEKOLADA CHUNKS 200g
Smietana 30 % 100 g
3 Wktad czekoladowy
CZEKOLADA CHUNKS 200g
Smietana 30 % 100g
3 Czarna porzeczka mrozona 10g
4 Musli fit potaczone polewa z biatej czekolady
PRAVENDA WHITE 250¢g

Mieszanka musli fit 500g








